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SEFTALILI SUTLAC

1 litre sGt

1 su bardag toz seker

1 blydk cay bardag piring
3 corba kasigi un

1 fiske tuz

Sos igin:

2 adet seftali

3 corba kagsig seker

1 tath kasigi nisasta

# Tencereye piring konur, Gzerini 1 parmak gececek kadar su ilave edilir. Kisik ateste piringler seklini
kaybedene kadar haglanir.

# Bu arada seftaliler soyulur ve kiiguk kiipler halinde dogranir. Bir tavaya aktarilir.

# Uzerine seker ilave edilir ve sulalana kadar pisirilir. Nigasta eklenir, karistirilir, 1 dakika sonra atesten alinir.
# Haglanmig pirincin Uzerine sut, seker, un ve tuz konur. Bir ¢irpiciyla iyice karigtirilir.

# Tencere ocaga yerlestirilir. Strekli karistirarak g6z g6z olana kadar pigirilir.

# 6 adet kaseye 1'er kasik seftalili sos konur. Uzerlerine siitlag birakilir.

# Son olarak kalan seftalili sos paylastirilir.

# Buzdolabinda soguduktan sonra ikram edilir.

Not: Sutla¢ pisme sirasinda civik olabilir. Soguduktan sonra kivami koyulasir.
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