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BAZLAMA KEBABI

6 adet bazlama

Yarim kg kuzu kugbasi
2 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

3 adet domates

4 adet sivri biber

1 kahve fincan siviyad
1 cay kasigi kekik

1 cay kasigi karabiber
1 tath kasigi tuz

# Tavaya siviyag konur ve et atilir, suyunu birakip ¢ekene kadar kavrulur.

# Ince kiylmig sodan ve sarimsak eklenir. Sogan seffaflasana kadar pisgirilir.

# Tohumlari alinmig ve iri dogranmig biber ve 5 dakika sonra kabuklariyla dogranmig domates birakilir.
# Domatesler gevseyince tuz, karabiber ve kekik ilave edilir, kanstirilir, atesten alinir.

# Bazlamalar enine bigakla koparmadan kesilir. Igine hazirlanan karigim konur.

Not: Bazlama kebabi Ankara bdlgesine 6zgul bir tariftir.
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