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ANASONLU SIMIT

1 paket margarin

3 corba kasigi pudra sekeri
1 tath kasigi anason

1 adet yumurta sarisi

1 fiske tuz

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Uzeri icin

1 cay bardagi susam

1 adet yumurta beyazi

# Yumusak margarin, yumurta sarisi, tuz ve pudra sekeri parmak uglariyla karigtirlir.

# Unla karistinimig kabartma tozu ve anason katilir.

# Ele yapismayan, orta sertlikte bir hamur oalana kadar un eklenerek yogrulur.

# Hamurdan ceviz kadar parcalar alinir, tezgahin Gzerinde gubuk yapilir, uglari birlestirilir.
# Halkalar 6nce yumurta akina, sonra susama batirilir.

# Yagl kagit serilmig tepsiye dizilir.

# Onceden isitilmig 190 derece firinda agik pembe renkte pigirilir.

Not: Simitleri sekillendirme asamasinda eller biraz islatilabilir.
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