3 adet yutka

1 cay bardagi su

1 cay bardagi st

1 cay bardagi siviyag
2 adet yumurta

3 dilim beyaz peynir
10-15 dal maydanoz

# Yumurta, sut, su ve siviyag gukur bir kabin iginde girpilir.

# llk yufka orta boy bir tepsiye yerlestirilir, Gzerine sivi karigim gezdirilir.

# Kenarlardan ¢ikan yufka ve yarim yufka aralarina siviyag gezdirerek kat kat birakilir.

# Kalan bir tam ve yarim yufka Ust Uste konur, rulo yapilir ve bigakla spagetti bibi dogranir.

# Artan sivi karigima dogranan yufkalar, ezilen peynirler, kiyilan maydanozlar atilir ve karigtirilir.
# Karnigim st Uste konan yufkalarin tizerine yerlegtirilir. Bastirarak dizeltilir.

# Onceden isitilmig 185 derece firinda yarim saat kadar pigirilir.

# Kare kare keserek servise sunulur.

Not: Bu bérek haglanmig patatesle de hazirlanabilir.
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