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HAMURLU IFTAR CORBASI

350 gr tavuk kusbasi
1 adet kuru sogan

1 adet havug

1 adet patates

5 corba kasigi siviyag
1 tath kasigi tuz

8 su bardagi su
Hamur igin:

2 corba kasigi un

1 cay bardagi su

1 cay kagigi tuz
Uzeri igin:

10-15 dal maydanoz

# Tavuk kusbasi, keserek biraz daha kigulttlur. Sogan ince kiyilir. Havug ve patates soyulur, ufak kip seklinde
dogranir.

# Tencereye siviyag konur, orta ateste isininca sogan atilir. Normalden biraz fazla kavrulur.

# Tavuk konur, 10 dakika kadar gevrilir.

# Havug eklenir, 5 dakika sonra patates katilir.

# Butln sebzeler yumusayinca sicak su ve tuz ilave edilir, kaynamaya birakilir.

# Bu arada un, su ve tuz ¢irpilarak bir bulamag elde edilir.

# Bulamag, cay kasigi yardimiyla kaynayan suya lokma lokma atilir.

# 10 dakika sonra atesten alinir.

# Servis sirasinda tzerine kiyllmis maydanoz serpilir.

Not: Bu ¢orba et kullaniimadan sadece sebzelerle de hazirlanabilir.
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