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TAVUKLU PIRASA

1 Kg. pirasa

200 gr. tavuk gogus eti

2 Dis sarnimsak

2 Adet havug

1 Adet orta buyUklikte sogan
1 Corba kasigi salca

2 Tath kasi§i tuz

1 Avug piring

2 Su bardagi sicak su

6 Corba kasiJi siviyag

# Tavuk eti kugbasi seklinde dogranir, bir tencerede i1sinan yaga ilave edilir.

# Tavuk eti suyunu salip ¢ekince, ince kiyllmisg sogan, sarimsak ve 2 cm. kaliniginda dogranmig havug konur.
# Havug biraz yumusayinca salga ve yikanmis piring eklenip bir kag kez karistirilir.

# En son 2 cm. kalinhdinda dogranmig pirasa eklenir, tuz katilir, bir kag kez ¢evrildikten sonra, 2 su bardagi
kaynar su eklenip kisik ateste 45 - 50 dakika pisirilir.

# Sicak olarak servis yapilir.

Not: Arzu edilmiyorsa, tavuklu pirasaya piring ve salga konmaz.
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