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SAHUR SARMASI

1 adet yumurta

1 adet yumurta beyazi
2 adet patates

1 kahve fincani siviyag
1 cay bardagi yogurt

1 paket kabartma tozu
1 tath kasigi tuz
Asabildigi kadar un
Iciigin:

Yarim paket tereyagi
Uzeriigin

1 adet yumurta sarisi

# Patatesler haglanir, kabuklari soyulur ve rendelenir.

# Uzerine yumurta, yumurta beyazi, siviyag, yogurt ilave edilir ve gatalla karigtirilir.

# Uzerine tuz, unla kangtinimig kabartma tozu ve yumusak kivamda bir hamur olana kadar un eklenerek
yogrulur.

# Hamur bekletmeden 3 esit parcaya ayrilir.

# Her parca unlu zeminde merdane yardimiyla servis tabagi kadar agilir.

# Ylzeyine eritilmis tereyagi suriilir. 5-6 dakika yagin donmasi igin beklenir.

# Sonra hamurun alt kismindan ortaya kadar rulo yapilir. Ust tarafindan da rulo yapilir ve ortada rulolar bulugur.
# Ortadan bigakla kesilerek iki rulo yapilmig olur.

# Rulolar 2 parmak eninde kesilir. Diger hamurlara da ayni iglemler yapilir.

# Corekler yaglanmig tepsiye kat yeri Uste gelecek sekilde dizilir.

# Uzerlerine ¢irpilmig yumurta sarisi surtlir.

# Tepsi 185 derece Ik firina verilir. 25 dakika kadar pisirilir.

# Ik olarak ikram edilir.

Not: Bu ¢orek kisa strede hazirlandidi i¢cin hamuru dinlendirmeye gerek yoktur.
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