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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

KAGITTA CIKOLATALI KEK

Yarim kahve fincani damla ¢ikolata
2 adet yumurta

Yarim su bardag! pudra sekeri
Yarim su bardagi yogurt

Yarim su bardagi siviyag

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1,5 su bardagi un

Uzeri igin:

1 paket kare sutsiz gikolata

1 corba kasigi kahvaltilik tereyagi

# Yumurta ve pudra sekeri mikserle bembayaz olana kadar ¢irpilir.

# Yogurt ve siviyag katilir, cok kisa karistirilir.

# Un, kabartma tozu, vanilya kisa sure daha karigtirilir.

# Damla ¢ikolata ilave edilir. Tahta kasikla alt-st edilir.

# Pasta ka@itlarinin tgte biri doldurulur.

# 170 derece firinda yaklagik yarim saat pigirilir.

# Finndan ¢ikinca biraz sogumasi beklenir.

# Bu arada cikolata kirlir, bir tavaya konur, tereyagi eklenir. Gok kisik ateste eritilir.
# Kekelerin tzerine kasikla birakilir.

# Cikolata donunca servise sunulur.

Not: Pasta kagitlarinin seklinin bozulmamasi i¢in kagitlar muffin kalibina konabilir.
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