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Banu Atabay'in Mitevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

KIVILI KEK

2 adet kivi

3 adet yumurta

1 su barda@i pudra sekeri

1 paket labne peyniri (200 gr)
Yarim paket margarin

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 su bardagi un

# Oncelikle kivi soyulur ve tavla zari seklinde dogranir. Bir sizgece birakilir.

# Margarin yakmadan eritilir, az bir miktariyla kek kalibi yaglanir.

# Kargtirma kabina yumurta ve seker konur, mikserle bembeyaz olana kadar girpilir.
# Uzerine eritilmis margarin, labne peyniri ilave edilir, cok kisa karigtirilir.

# Un, kabartma tozu, vanilya eklenir. Tahta kasikla karigtirilir.

# Son olarak unlanmus kivi katilir. Alt-Gst edilir.

# Kaliba dokulir. Onceden isitilmig 170 derece firinda 50 dakika pigirilir.

# Finndan ¢iktiktan 10 dakika sonra servis tabagina ters gevrilir.

Not: Taze meyveyle kek yaparken slizgecte bekletiimezse kek harci hamur kalir.
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