3 adet yutka

1 su bardagi yogurt

Yarim su bardagi siviyag

1 adet yumurta beyazi

Ici igin:

2 su bardagi gOkelek peyniri
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

1 corba kasigi hashas tohumu

# Yogurt, yumurta beyazi ve siviyag bir araya getirilir ve ¢irpilir.

# Yufkalar Ust Uste konur. Bigakla ya da ruletle arti seklinde kesilir.

# Her yufkanin ylizeyine sivi karigim surGldr. Gokelek payniri serpilir.

# Bir karig boyunda olacak sekilde sagdan ve soldan katlanir, rulo yapilir.
# Borekler yagh kagit serilmig tepsiye, fazla sikigtirmadan, yan yana dizilir.
# Uzerine yumurta sarisi sUrilur. Haghas tohumu serpilir.

# 185 derece firinda yarim saat kadar pisgirilir.

# Ik olarak servise sunulur.

Not: Sivi karigsimi hazirlarken; yogurt yerine su kullanilabilir.
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