3 adet yumurta

1 su bardagi yogurt

1 blylk cay bardagi siviyag
1 kalp hellim peyniri (200 gr)
3 adet taze sogan

Yarim demet dereotu

1 tath kasigi pul biber

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

# Kanstirma kabina yumurta, yogurt ve siviyag konur, mikserle kisa stre ¢irpilir.

# Rendelenmis hellim peyniri eklenir, biraz daha karigtirilir.

# Sonra kiyilmig dereotu, sodan, un, kabartma tozu ilave edilir.

# Tahta kasikla alt-Ust ederek karigtirilir.

# Yaglanmig uzun kek kalibina dékulUr.

# 170 derece firnda 1 saat pigiirilir.

# Finndan ¢iktiktan 10 dakika sonra kaliptan ¢ikarilir ve 1 santim kalinhidinda dilimlenir.

Not: Bu keke arzuya gére farkl otlar ve baharatlar da eklenebilir.
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