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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

ZERRELI MUHALLEBI

1 litre sGt

1 su bardag seker

1 su bardag piring unu

1 corba kasigi nisasta

1 paket labne peyniri (200 gr)
1 corba kasigi hashas tohumu
1 paket vanilya

# Once soguk slt, ssker, nisasta ve piring unu tencereye konur, iyice karigtirilir.

# Sonra orta atese yerlestirilir, ara sira karigtirarak kivam alana pisirilir.

# Labne peyniri, hashas tohumu ve vanilya eklenir, bir ka¢ dakika sonra ocaktan alinir.
# Muhallebi kaselere paylastirilir.

# Soguk olarak servise sunulur.

Not: Muhallebinin keserek servis edilmesi isteniyorsa. Nisasta miktari 1 ¢ay bardadina ¢ikarilir ve diiz bir kaba
doékalar. Bir gece buzdolabinda bekletilir ve kare kare kesilir.
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