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BALKABAKLI KEK

3 adet yumurta

6 ¢orba kasigi pudra sekeri

1 su bardagi yogurt

1 blylk cay bardagi siviyag

1 paket kabartma tozu

1 tath kasigi tarcin

1 corba kasidi hindistancevizi
1 su bardagi ceviz

1 dilim balkabagi (350-400gr)
2 su bardagi un

# Once balkabagi iri rendelenir.

# Kanstirma kabina yumurtalar kirllir, seker eklenir. Mikserle rengi beyaza dénene kadar ¢irpilir.
# Yogurt ve siviyag katilir ve kisa siire daha cirpilir.

# Balkabagi, un, kabartma tozu, hindistancevizi ve targin eklenir. Mikserle kisa stre karigtirilir.
# En son ceviz katilir. Tahta kagsikla alt-st edilir.

# Yaglanmis kek kalibina dékulir. 170 derece firina verilir.

# Yaklasik 50 dakika pigirilir.

# Finndan ¢iktiktan 10 dakika sonra servis tabagina ters gevrilir.

Not: Bu dlcllerle balkabagi yerine armut, havug ya da elma da kullanilabilir.
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