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CIGER KAVURMASI

1 adet kuzu cigeri

3 adet orta boy kuru sogan
4 adet sivri biber

1 kahve fincani siviyag

1 cay kasii kimyon

1 cay kasigi kekik

2 cay kasigi tuz
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# Cigerin zan alinir ve kugbagi seklinde dogranir. Soganlar ince kiyilir. Biberlerin tohumlari alinir, biraz iri
dogranir.

# Tencereye siviyad konur, orta atele yerlestirilir. Isininca ciger atilir, karigtirilir, kapak kapatilir.

# Yaklasik 15 dakika pigirilir. Sonra soganlar atilir. Kapaksiz olarak seffaflagana kadar kavrulur.

# Biberler atilir, solana dek cevrilir.

# Atesten almadan hemen 6nce kimyon, kekik ve tuz ilave edilir.

# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Geleneksekl olarak kurban bayramlarinda ciger bu sekilde hazirlanir.
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