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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

TAVUKLU MAKARNA OGRATEN

1 paket makarna
Yarim kg tavuk eti

4 su bardagi su

1 tath kasigi tuz

Sos igin:

1 litre sGt

2 adet yumurta

2 corba kasigi un

1 cay kasigi tuz

1 kahve fincani siviyag

# Tavuk haglanir, kemiklerinden ayrilarak pargalanir.

# Tencereye su ve tuz konur, orta atese yerlegtirilir. Kaynayinca makarna atilir. Makarna suyunu ¢ekene kadar
diri olarak haglanr.

# Sonra tavuk eti eklenir, karigtinlir. Yaglanmis tepsiye dokulUr.

# Bagka bir kapda yumurta, siit, un, siviyag ve tuz iyice ¢irpilir. Makarnanin tizerine gezdirilir.

# Onceden isitilmig 200 derece firinda Uzeri kizarana kadar pigirilir. (yaklasik 35 dakika)

# Firndan ¢iktiktan sonra kare kare keserek servise sunulur.

Not: Bu tarifte tavudun her bdlgesi kullanilabilir.
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