2 adet yumurta

1 adet yumurta beyazi
1 paket margarin

1 su bardag toz seker
4 corba kasig! yogurt

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Alabildigi kadar un
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi
Batln ceviz

# Oncelikle yumusak margarinle yuvarlak tepsi yaglanir.

# Kalan margarin, yumurtalar, yumurta beyazi, yodurt ve seker karigstirma kabina konur. Mikserle 5 dakika kadar
cirpilir.

# Vanilya, kabartma tozu ve yumusak kivamda bir hamur olana kadar un eklenerek yogrulur.

# Hamurun Gzeri kapatilir. Buzdolabinda 40 dakika dinlendirilir.

# Sure sonunda yumurta kadar pargalar alinir ve yuvarlanir.

# Tepsiye aralik birakarak yerlestirilir. Uzerine parmak uglariyla yumurta sarisi sirGldr.

# Her kurabiyenin ortasina bir adet ceviz bastirarak konur.

# 185 derece 6nceden isitilmig firina verilir. 30-35 dakika pigirilir.

Not: Bu kurabiye Kars'a 6zgu, eski bir tarifdir. Uzun sire bile bozulmadan bekletilebilir.
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