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é%f Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

KOLAY UN KURABIYESI

200 gr tereyagdi

1 su barda@i pudra sekeri

1 su bardag misir nisastasi
Yarim cay kasigi karbonat
1 paket vanilya

1,5-2 su bardagi un

Uzeri igin:

Pudra sekeri

# Yumusak tereyagi ve pudra sekeri yogurma kabina konur ve parmak uglariyla karstirilir.
# Nisasta, karbonat ve vanilya ilave edilir, biraz daha karigtirilir.

# Sonra kontrolll olarak un eklenerek yogrulur.

# Hamur ikiye ayrilir. Tezgahin tzerinde bag parmak kalinliginda baston seklinde yuvarlanir.
# Daha sonra bigakla 2 parmak kalinliginda kesilir.

# Kurabiyeler yagli kagit serilmig ya da yaglanmig tepsiye aralik birakarak dizilir.

# Onceden isitilmis 190 derece firinda agik pembe renkte pisirilir. (12-15 dakika)

# Kurabiyeler firndan ¢ikar gcikmaz Uzerlerine pudra sekeri serpilir.

Not: Bu tarifte kurabiyenin lezzetini biraz daha vurgulamak icin 1 fiske tuz eklenebilir.
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