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KIYMALI PIRASA

1 Kg. orta kalinlikta pirasa

200 gr. yemeklik kiyma

1 Iri kuru sogan

1 Adet domates

1 Corba kasigi salca

1 Kahve fincanina yakin sivi yag
2 Gorba kasIJi piring

1,5 tath kasigi tuz

1 Adet iri havug

# Sogan yemeklik dogranir, siviyagda bir kag kez ¢evrildikten sonra kiyma eklenir. Kiymanin topaklasmamasi
icin bir stire devamli karigtirilir.

# Tencerenin kapagi kapatilir, kiymanin suyunu salip gekmesi beklenir, salga konur.

# Kiyma pisince temizlenmis, halka seklinde dogranmis havug ve 2 su bardagi sicak su eklenir, hemen
arkasindan piring konur.

# Havug biraz pisince 3 cm kalinhiginda dogranmis pirasa tencereye konur.

# Pirasa biraz pisince domates rendesi eklenir.

# Orta ateste 40 - 45 dakika pigirilir.

# Sicak olarak servis yapilir.

Not: Limon suyu zeytinyagl ya da kiymali olsun pirasanin vazgecilmez siisudur.
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