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KIRMIZI LAHANA SALATASI

Yarim adet kirmizi lahana (500 gr kadar)
4 adet taze sogan

8-10 dal maydanoz

1 tath kasigi tuz

4 corba kasig sirke

5 ¢orba kasidi zeytinyadi

# Yanm kirmizi lahana 10 dakika kadar sirkeli suda bekletirlir.
# Sonra suyu sUzullr ve tutin kiyar gibi ince dogranir.
# Tuz eklenir, gevsemesi igin biraz ogulur.

# Uzerine ince dogranmis maydanoz, taze sogan, sirke ve zeytinyadi ilave edilir, karigtirilir.
# Servis tabagina aktarilr.

Not: Bu tarifte taze sodan yerine kuru sogan kullanilabilir.
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