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FIRINDA KIYMALI PATATES

6 adet orta boy patates

300 gr kiyma

2 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

1 corba kasigi domates salgasi
1 kahve fincani siviyag

1 tath kasigi tuz

1 su bardagi su

# Tavaya kiyma konur, orta atese yerlestirilir. Rengi dénene kadar ¢evirdikten sonra siviyag konur. Suyunu
birakip gekene kadar kavrulur.

# Ince kiyilmis soganlar atilir. Seffaflasana kadar kavrulur. Salga eklenir, kokusu gidene kadar pigirilir.

# Tuz ve ince kiylmig sarimsak ilave edilir. Sicak su dokldr, bir tagim kaynadiktan sonra atesten alinir.

# Patatesler soyulur, kugbag! buyUklGgtnde dogranir, uygun buyukliikte bir firin kabina yerlestirilir.

# Uzerine kiymali harg yayilir. Aliminyum folyo ya da pisirme kagidiyla 6rtdilGr.

# Onceden isitilmig 180 derece firinda 1 saat kadar pigirilir.

# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Bu tir yemeklerin harcini hazirlarken sarimsak en son atilirsa aromasi daha iyi hissedilir.
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