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SOGANLI PiLAV

2 su bardag! piring

3 adet kuru sogan

1 kahve fincani siviyag

1 corba kasigi tereyagi

1 tath kasigi tuz

3,5 su bardagi et suyu ya da su

# Soganlar ¢ok ince dogranir, tencereye aktarilir. Siviyad eklenir. Orta ateste suyu kalmayana kadar normalden
biraz fazla kavrulur.

# Bol suda yikanmis, suyu slizulmUs piring ve tereyagi ilave edilir. 3-4 dakika daha gevrilir.

# Tuz ve et suyu birakilir, kapak kapatilir. Kaynama noktasina gelince ocak kisilir, 12 dakika daha pigirilir.

# SuUre sonunda ocaktan alinir, kapakla tencere arasina emici bir kagit yerlestirilir. Yarim saat dinlendirilir.

# Sonra catalla zedelemeden karigtirilir. Servise sunulur.

Not: Bu tarifte sogan iyi kavrulmazsa pilav tane tane olmaz.
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