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YUVARLAMA COREK

1 paket cabuk maya

1 su bardag ilik su

1 cay bardagi yogurt
1 cay bardag siviyag
1 adet yumurta

1 adet yumurta beyazi
1 tath kasigi tuz
Alabildigi kadar un
Iciigin:

2 su bardagi rendelenmis taze kasar peyniri
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

# Yogurma kabina yumurta, yumurta beyazi, ilik su, yogurt ve unla karistirilmig maya konur, parmak uglariyla
karistirilir.

# Uzerine siviyag tuz ve yumusak kivamda, ele yapismayan kivama gelene kadar un eklenerek yogrulur.

# Hamurun Gzeri kapatilir, 1lik bir ortamda en az 45 dakika dinlendirilir.

# Sonra hamur iki esit pargaya ayrilir. Her parca merdane yardimiyla yarim santim kalinhidinda acilir.

# Hamurun ylzeyine 1 su bardag kasar peyniri rendesi yayilir ve gevsek bir rulo yapilir.

# Rulo 12 esit parcaya kesilir. Kesilen pargalar iki avug arasinda hafifce yuvarlanir.

# Diger hamura da ayni islemler uygulanir, yaglanmis tepsiye aralikl olarak dizilir. 15 dakika tepside bekletilir.
# Daha sonra Uzerlerine 1 ¢orba kagsidi kadar suyla karngtirlmig yumurta sarisi surdldr.

# Corekler dnceden isitiimis 185 derece firinda yaklasik yarim saat pigirilir.

Not: Bu tarifte kasar peynirinin icerdigi yag nedeniyle fazla yag kullaniimamigtir.
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