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LOKUM BOREGI

3 adet yufka

1,5 su bardagi st

1,5 ¢orba kasidi un

1 corba kasi§! tereyagi
Yarim kangal sucuk
Pane igin:

2 adet yumurta

1 su bardagi galeta unu
Kizartmak igin:

Siviyag

# Un ve tereyadl pembelesene kadar kavrulur. Soguk sUt eklenir strekli karistirarak g6z géz olana kadar pisirilir.
# Sos sogurken sucuk minik kiip seklinde dogranir. Yufkalar Ust Uste konur. Her biri 12'ser (iggen parcaya
kesilir.

# Soguyan sosa sucuk eklenir, karistirilir.
# Yufkalarin kenarina i¢ konur. Sagdan ve soldan katlanir ve rulo yapilir. Butiin bérekler ayni sekilde hazirlanir.

# Borekler 6nce ¢irpiimig yumurtaya batirilir, sonra galeta ununa bulanir, kizgin yagda altin rengi kizartilir.
# Ik olarak servise sunulur.

Not: Bu bérek sucuk yerine salam, pastirma kullanilarak da hazirlanabilir.
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