3 adet patlican

1 kicUk kalip kegi peyniri
1 tath kasigr kuru nane
Kizartmak igin:

Siviyag

# Patlicanlar gubuklu olarak soyulur. Tuzlu suda yarim saat bekletilir.
# Bu arada peynir ezilir, kuru naneyle karigtirilir.

# Patlicanlar sudan alinir, kurulanir. Once boyuna 3-4 parcaya kesilir, sonra boyuna 1 santim kalana kadar
kesilir.

# Kesilen kisma hazirlanan peynir konur, bastirilir.
# Tavaya 1 parmak kadar siviyag konur. iyice i1sininca kistirmalar atilir ve iki yliz kizartilir.

Not: Kistirma Ganakkale'ye 6zgl bir lezzettir.
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