1 su bardag su

1 adet yumurta beyazi
1 cay bardag siviyag
1 paket kabartma tozu
1 tath kasigi tuz
Alabildigi kadar un
Iciigin:

3 adet haglanmig patates
1 cay kasigi pul biber
1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi tuz

1 kahve fincani siviyag
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

# Yogurma kabina su, yumurta beyazi, tuz konur, karigtirilir.

# Sonra unla kanstiriimis kabartma tozu ve yumusak, ele yapismayan bir hamur olana kadar un eklenerek
yogrulur.

# Hamurun Uzeri kapatilir, i¢ hazirlanana kadar dinlendirilir.

# Haslanmis patatesler rendelenir, pul biber, kimyon, tuz ve siviyag eklenir alt-Gst edilir.

# Hamur 21 adet pargaya ayrilir. Her biri parmak uglaryla ¢ay tabagi kadar agilir.

# Yanisina i¢ konur, kapatilir, kenarlarina bastirilir.

# Pogacalar yagh kagit serilmis tepsiye dizilir. Uzerlerine az suyla ¢irpilmig yumurta sarisi surdlir.

# Tepsi dnceden isitilmig 185 derece firina verilir. Yaklagik yarim saat pigirilir.

# Ik olarak ikram edilir.

Not: Bu tarifin malzemeleri oldukg¢a ekonomiktir.
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