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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

HAYRABOLU TATLISI

Yarim kg tuzsuz peynir
3 adet yumurta

Yarim su bardagi irmik
1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un
Serbeti igin:

3 su bardagi seker

3,5 su bardagi su

# Karigtirma kabina peynir konur, Uzerine yumurtalar Kirilir ve iki malzeme parmak uglariyla iyice karigtirilir.
# Irmik, kabartma tozu ve ele yapismayan bir hamur olana kadar un eklenerek yogrulur.

# Hamurdan cevizden kigik parcalar alinir, yuvarlanir ve bol yaglanmisg firin tepsisine dizilir.

# 190 derece 6nceden isitilmig firina verilir. Kizarana kadar pisirilir. (yaklasik 25 dakika)

# Firndan ¢ikan kurabiyeler sogumasi igin 15 dakika bekletilir. Sonra arkalari ¢atalla delinir.

# Tencereye su ve seker birakilir, orta atese yerlegtirilir.

# Kaynamaya baglayinca delinen kurabiyeler atilir. Dikkatli bir sekilde alt-tst ederek 10 dakika pigirilir.

# Sonra serbetiyle birlikte tepsiye tekrar bosaltilir.

# Serbetini cekince ikram edilebilir.

Not: Hayrabolu tathsi Tekirdag'a 6zgu bir tariftir.
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