Banu Atabay'in Mitevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

PATATESLI PIDE

1 paket cabuk maya

2 adet kesme seker
1,5 su bardag su

1 tath kasigi tuz
Alabildigi kadar un
Harci igin:

4 adet orta boy patates
Yarim kalip beyaz peynir
1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi karabiber
2 corba kasigi tereyagi

# Once hamur hazirlanir; 11k su, seker karigtirilir. Unla birlikte cabuk maya eklenir.

# Tuz ve orta sertlikte bir kivama gelene kadar un eklenerek yogrulur. Hamurun Uzeri kapatilir ve 45 dakika
dinlendirilir.

# Bu arada harg hazirlanir; patatesler haglanir, kabuklari soyulur, ezilir ya da rendelenir. Uzerine baharatlar,
ezilmis peynir ve 1,5 ¢orba kagigi tereyagi eklenir, yogrulur.

# Dinlenen hamur 12 esit pargaya ayrilir. Her parga unlu zeminde, merdaneyle 1 karig boyunda, oval sekilde
acilir.

# Hamurun Uzerine yeteri kadar patatesli har¢ birakilir. Uzun kenarlari katlanir, ince uglari birlestirilir. (2 tepsi
pide ¢ikar) B

# Pideler pisirme kagidi serilmis tepsiye dizilir. Uzerlerine kalan yarim gorba kagsidi tereyagi surtlUr.

# Tepsi dnceden 1sitilmig 210 derece firina verilir, altin rengi alana kadar pisirilir.

Not: Patatesli harca 1 adet rende sodan da eklenebilir.
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