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BADEMLI TAVUK

Yarim kg tavuk bonfile

Yarim su bardagi ¢cekilmis badem
1 adet yumurta

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

# Tavuk bonfileler enine ortadan keserek inceltilir.

# Yumurta, tuz ve karabiber iyice ¢irpilir. Badem diiz bir tabaga konur.

# Tavuk bonfileler dnce yumurtali karigsima batirilir, sonra bademe bulanir.
# Yaglh kagit serilmis firin kabina yerlegtirilir. 200 derece sicak firina verilir.
# Yaklasik 35 dakika pigirilir.

# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Bu tarif yagda kizartilarak da hazirlanabilir.
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