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YOGURMA KEK

3 adet yumurta

2 cay bardagi pudra sekeri

4 corba kasig! yogurt

1 cay bardagi siviyag

1 kase ufak dogranmig kuru incir
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay kasigi tar¢in

2 su bardagi un

# Yogurma kabina ilk yumurta kirilir, 1 ¢cay bardadi pudra sekeri eklenir ve parmak uglariyla bir ka¢ dakika
karigtirilir.

# Sonra ikinci yumurta kirilir, 1 gay bardag pudra sekeri katilir, bir ka¢ dakika daha karigtirilir.

# Uglinct yumurta ve yogurt ilave edilir. Biraz daha karistirilir.

# Siviyag, 1 su bardagdi un, kabartma tozu, vanilya ve targin konur, yogurmaya devam edilir.

# 1 su bardagi un ve kuru incir birakilir. Kisa sure daha yogrulur.

# Karigim yaglanmis kek kalibina doékulir.

# 170 derece firinda yaklagik yarim saat pigirilir.

# Kek firndan alindiktan 10 dakika sonra servis tabagina aktarilabilir.

Not: Bu tarifte toz seker kullanilirsa daha uzun sire yogurmak gerekir.
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