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IRMIKLI PARMAK TATLISI

Yarim paket margarin

1 cay bardagi siviyag

2 adet yumurta

Yarim su bardagi toz seker
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Uzeri igin:

1 cay bardagi irmik
Serbeti igin:

3 su bardag toz seker

3 su bardagi su

1 corba kasigi limon suyu

# Yogurma kabina oda isisinda yumusamis margarin, yumurtalar, toz seker konur ve parmak uglaryla karigtirilir.
# Siviyag, vanilya, kabartma tozu ve ele yapismayan, orta sertlikte bir hamur olana kadar un eklenerek yogrulur.
# Hamur 30 pargaya ayrilir, her parga dnce yuvarlanir, sonra parmak sekli verilir

# Hamur parmaklar iginde irmik olan tabagin iginde yuvarlanir ve yagsiz tepsiye dizilir.

# Onceden isitilmis 180 derece firinda pembelesene kadar pisirilir.

# Tath finrndayken serbet malzemesi olan su ve seker bir tencerede kaynatilir. Limon suyu katilir, 10 dakika
daha kaynatilir.

# Irmikli Parmak tathsi firndan ¢iktiktan 10 dakika sonra tzerine ilik serbet gezdirilir.

# 2 saat sonra ikram edilebilir.

Not: Bu tatl irmik yerine toz haghas kullanarak da hazirlanabilir.
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