2 adet yumurta

1 cay bardagi st

1 cay bardagi siviyag
1 corba kasigi sirke

1 tath kasigi tuz
Alabildigi kadar un
Yaglamak igin:

2 corba kasigi tereyagi
1 ¢ay bardagi siviyag
Iciigin:

Yarim kalip beyaz peynir

# Yogurma kabina siit, yumurta, siviyag, sirke ve tuz konur, parmak uglariyla kargtirilir.

# Uzerine orta-sert kivama gelene kadar un eklenerek yogrulur.

# Hamurun Gzeri kapatilir, yanim saat dinlendirilir.

# Sure sonunda hamur 4 esit parcaya ayrilir.

# Her parca unlu zeminde oklavayla olabildigince blyuk agilir. Ytzeyine eritilmis tereyadi ve siviyag karigimi
sUralur.

# Ezilmig peynirim 1/4'G serpilir. Kenari 4 parmak katlanir.

# Yufka oklavaya ¢ok siki olmayacak sekilde sarilir. Iki kenardan ortaya biizdirerek toplanir.
# Sonra oklava ¢ekilir. Iki ucu yaklagtirarak ay sekli verilir.

# Borekler yagl kagit serilmis tepsiye birakilir. Gzerlerine kalan yag surtlUr.

# Tepsi dnceden 1sitilimis 190 derece firina verilir. Pembelesene kadar pisirilir.

# Ik olarak servise sunulur.

Not: Bu bérek icin dzellikle kahvaltilik tereyagi kullanilmalidir.
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