Banu Atabay'in Mitevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

PIRPIRIM PIYAZI

2 demet semizotu

1 adet kuru sogan

3 dis sarimsak

1 adet taze kirmizi biber
2 adet taze yesil biber

3 adet domates

1 cay kasigi tuz

1 adet limon

1 corba kasigi nar eksisi
2 tath kasigr sumak
ZeytinyaQi (arzuya gore)

# Semizotlari yikanir, kalin dallari ayiklanir ve iri dogranir, servis tabagdina konur.

# Sogan yemeklik dogranir, gevsemesi icin tuzla ovulur. Semizotunun Uzerine yayilir.

# Biberlerin tohumlari ¢ikarilir, dise gelecek sekilde dogranir. Sodanlh kismin Gizerine birakilir.
# Son olarak domatesler kabuklu olarak kiip seklinde dogranir, en Uste yerlestirilir.

# Limon suyu, nar eksisi, zeytinyad gezdirilir, sumak serpilir.

# Kisa slrede tuketilir.

Not: Bu tarif Gaziantep'e aittir. Pirpirim semizotunun yéresel adidir.
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