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MAGMA KEK

3 adet yumurta

Yarim su bardagi toz seker
1 cay bardagi siviyag
Yarim su bardagi st

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

Magma igin:

4 su bardag sut

8 corba kagsig seker

2 corba kagsigl bugday nisastasi
3 corba kasig pirin unu

1 paket labne peyniri

# Once kekin magmasi yani muhallebisi hazirlanir.

# Tencereye seker, un, nisasta konur karistirilir, sonra soguk st katilr.

# Orta atese yerlestirilir, kanstirarak gdz géz olana kadar pigirilir.

# Ates kisilir, labne peyniri katilir, tamamen eriyene kadar karstirilir, atesten alinir.
# Magma ilirken kek hazirlanir.

# Kanstirma kabina yumurtalar kirilir, seker eklenir, mikserle 5 dakika ¢irpilir.
# Sonra sut ve siviyag ilave edilir, kisa slre ¢irpilir.

# Un, nisasta, vanilya ve kabartma tozu konur, kisa stre daha karigtirilir.

# Yaglanmis kelepceli kek kalibina dékaldr.

# Kek harcini ylizeyinde biraz oyuklar agilir ve magmalar buralara doldurulur.
# 170 derece firinda 1 saat pigirilir.

# Finndan ¢iktiktan yarim saat sonra kaliptan ¢ikarilir.

Not: Bu kek ertesi guini tiiketilecekse buzdolabinda saklanmalidir.
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