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Banu Atabay'in Mitevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

TAZE UZUMLU KEK

3 adet yumurta

1 cay bardagi seker

1 su bardagi GzUm suyu

Yarim paket margarin ya da tereyagi
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay bardagi nisasta

2 su bardagi un

25 adet siyah GzUm

# Karigtirma kabina yumurta ve toz gseker konur, mikserle 5 dakika ¢irpilir.

# Uzerine eritilmis sogutulmus tereyagi, izim suyu eklenir, kisa stre girpilir.

# Unla karistinlmis kabartma tozu, nisasta, un ve vanilya eklenir. Bir siire daha karistirilir.

# En son c¢ekirdekleri ¢ikarilmis siyah Gzim eklenir, tahta kasikla zedelemeden alt-st edilir.

# Yaglanmis kek kalibina dékullr. 5 dakika 6nceden isitilmis 170 derece firinda 40 dakika pigirilir.
# Finndan ¢iktiktan sonra 10 dakika dinlendirilir ve servis tabagina ters gevrilir.

Not: Bu tarifte taze meyve kullanildidi i¢in kisa surede tiiketiimesi tavsiye edilir.
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