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UZUM GOZLUM

1 paket cabuk maya

1 su barda@i GzUm suyu

1 cay bardagi su

1 adet yumurta

Yarim paket margarin ya da tereyagi
Alabildigi kadar un

Uzeri igin:

24 adet siyah GzUm

3 corba kasig! pudra sekeri

# Karigtirma kabina Gzim suyu, yumurta, eritilmis tereyagi, su ve unla karigtinlmig maya konur.
# Uzerine yumusak kivamda ve ele yapismayan kivama gelene kadar un ekleyerek yogrulur.

# Hamurun Gzeri kapatilir, ilik bir ortamda yarim saat bekletilir.

# Sure sonunda hamur 12 egit pargaya ayrilir, yuvarlanir ve yassilagtirilir.

# Hamurlar yagl kagit serilmig tepsiye yerlestirilir. Uzimlerin Gst kismina bigakla ¢izik atilir.

# Ikiser adet GzUm hamurlarin Gizerine bastirarak birakilir.

# Tepsi dnceden isitilmig 190 derece firnda 20 dakika pisirilir.

# Finndan ¢iktiktan 5 dakika sonra pudra sekeri serpilir.

Not: Uziimlerin pisme sirasinda patlamamasi igin gizik atilir.
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