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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

YAGLI KOFTE

1 orta boy kase ince bulgur

1 adet kiglk sogan

3-4 dis sarimsak

2 corba kasigi tereyagi

1 corba kasigi domates salgasi
Yarim corba kasigi biber salcasi
1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

# Sogan ve sarimsak ince kiyilir. Domatesin kabuklari soyulur ve kiigiik dogranir.

# Kuru bulgur yogurma kabina konur, (izerine domates hari¢ bitiin malzemeler eklenir.
# Parmak uglariyla bitin malzeme biribirine yedirilir.

# Sonra yodurtdukca, azar azar domates eklenerek, yaklasik yarim saat yogrulur.

# Daha sonra cevizden biraz daha blyuk pargalar alinir ve top sekli verilir.

# Kisa surede tiketilir.

Not: Yagl kofte Gaziantep'in ydresel tarifidir. Sade yag kullanilirsa daha lezzetli olur.
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