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BIBER AS

20 adet kuru biber

1 adet iri kuru sogan

1 cay bardagi siviyag

1 corba kasigi domates salcasi
Yarim ¢orba kasigi biber salcasi
1 tath kagigr tuz

Uzeri igin:

2 su bardagi yogurt

2 dis sarimsak

1 corba kasigi tereyagi

1 tath kasigr kuru nane

# Bir tencereye su konur, atese yerlestirilir. Kaynayinca biberler atilir, yumusayana kadar haslanir.
# Sonra biberlerbir kag parcaya kesilir.

# Baska bir tencereye ince kiyilmis sodan ve siviyag konur, pembelesene kadar kavrulur.

# Domates ve biber salgasi eklenir, bir ka¢ dakika daha cevrilir.

# Tuz ve hazirlanan biberler eklenir, kapak kapatilir, 10 dakika pisirilir.

# Servis sirasinda Uzerine sarimsakli yogurt ve yakilmig, naneli tereyadi birakilir.

Not Biber agi Usak yoresine ait bir tariftir.
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