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KATLI KESGEN

1,5 su bardagi su

1 cay kasigi tuz
Alabildigi kadar un
Kizartmak igin:
Siviyag

Ici igin:

Yarim kg dil peyniri
Serbeti igin:

2,5 su bardagi seker
2,5 su bardagi su

1 corba kasigi limon suyu

# Once hamur yapilir; su yogurma kabina konur, tuz ve ele yapismayan kivama gelene kadar un eklenerek
yogrulur.

# Hamurun Gzeri kapatilir, yarim saat dinlendirilir.

# Bu arada dil peyniri ya da tuzsuz kunefelik peynir rendelenir. Serbet kaynatilir.

# Hamur 18 parcaya ayrilir. Her parga tatl tabagi kadar agilrr.

# lIk parcanin Uzerine rende peynir konur. Ikinci parca Uzerine kapatilir. (yuvarlak sekilde) Kenari rulet ya da
tabak kenariyla kesilir.

# Toplam 9 adet tath ¢ikar.

# Tavaya 2 santim kadar siviyag konur. Kizdirilmadan isitilir. Hamur konur, iki yiizii pembe renkte kizartilir.
# Tath bir tabada konur, Gzerine ilik serbet gezdirilir. Ikinci ve G¢lncl katlar da serbetlenerek konur.

# Yarnim saat sonra servise sunulur.

# Kaymak ve cevizle suslenebilir.

Not: Katl kesken Eskisehir'de yasayan Tatarlara 6zgl bir tathdir.
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