1 adet kiiclik tavuk

1 kutu misir konservesi

2 adet kuru sogan

1 kahve fincani zeytinyagi
2 corba kagigi tereyagi

1 tath kasigr kekik

1 tath kasigr kimyon

1 tath kasigi tuz

1 tath kasigi nisasta

1 su bardag su

# Soganlar dogranir, zeytinyaginda pembelesgtirilir.

# Tavuk parcalara ayrilir. Tavaya tereyadi konur, eriyince tavuk parcalari konur ve iki yizu renk alacak kadar
kizartilir.

# Kavrulan sodanin Gzerine sicak su, kimyon, tuz ve nisasta eklenir, karigtirilir.

# Renk alan tavuk parcalari bu karigsima eklenir. Kapak kapatilir, 20 dakika pigirilir.

# Sonra suyu sUzulmus misir konservesi ve kekik eklenir. Bir kag dakika sonra atesten alinir.

# Kekik ve suyu suzilmis misir konservesi eklenir, bir ka¢ dakika pisirilir.

# Sicak olarak sofraya getirilir.

Not: Kekik uzun slre pigerse tadi acilasir.
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