1 adet elma

1 adet sert seftali

1 adet muz

25 adet kiraz

1 cay bardagi seker
Yarim ¢orba kasigi nisasta
Muhallebi igin:

1 litre

8 corba kasigi seker

2,5 corba kasigi nisasta
3 corba kasigi pirin¢ unu
1 tath kasigi tereyagi

1 paket vanilya

# Elma ve seftali soyulur, kiip seklinde dogranir. Bir tencereye aktarilir, sekerin yarisi eklenir, yumusayana kadar
pigirilir. Atesten almadan dnce nigsastanin yarisi eklenir. Bir tabaga konur.

# Kirazlari gekirdekleri ¢ikarilir, dért parcaya kesilir. Ayni tencereye aktarilir, kalan seker eklenir, suyunu
birakana kadar pigirilir, kalan nisasta eklenir, atesten alinir.

# Muhallebiyi hazirlamak igin soguk sit, nisasta ve piring unu tencereye konur, karigtirilir. Orta atese yerlestirilir.
# Surekli karigtirarak kivam alana kadar pigirilir. Ocaktan almadan almadan hemen 6nce vanilya ve tereyagi
eklenir.

# 6 adet kaseye 6nce kiraz, sonra elma, seftali ve kiigik dogranmig ¢ig muz paylastirilir.

# Uzerine muhallebi birakilir. Oda 1sisina gelince, buzdolabina yerlestirilir. Bir gece bekletilir.

# Ertesi gun tatl tabagina ters gevirerek servise sunulur.

Not: Tatlinin ters gevrildiginde dagilmamasi i¢in meyvelerin iyi pismesi gerekir.
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