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AFGAN PILAV]

1 kase piring

3 adet sogan

1 dolu ¢orba kasig! tereyag!
1 kahve fincani siviyag

1 cay kasigi karabiber

2 cay kasigi tuz

2 kase su

# Sogan iri dogranir. Tencereye siviyag konur, sogan ve tuz atilir. Orta ateste kahverengilesene kadar
kavrulur.(25 dakika)

# Uzerine karabiber ve su eklenir, bir tagim kaynatilir.

# Baska bir tencereye tereyadi konur, orta ateste eriyince yikanmig, suyu stzilmus piring atilir, 3-4 dakika
kavrulur.

# Soganli su stizgegten gegirilir ve pirince eklenir, karistiriir. Kapak kapatilir, kisik ateste 12 dakika pisirilir.
# Sure sonunda ates kapatilir, kapakla tencere arasina emici bir kadit ya da bez yerlestirilir. Yarim saat
dinlendirilir.

# Kenardan ortaya dogru zedelemeden karistirlir ve servise sunulur.

Not: Bu tarif Afganistan'a 6zgu olmasina ragmen Turk mutfaginda da yerini almigtir.
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