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Banu Atabay'in Mitevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

UZUMLU SAHUR COREGI

1 su bardagi aycicek yagi
1 cay bardagi pudra sekeri
3 corba kasig! yogurt

1 adet yumurta

1 adet yumurta beyazi

1 su bardagi kuru Gzim

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

4 su bardagi un

Uzeri igin:

1 adet yumurta beyazi

# Gukur karigtirma kabina yogurt, yumurta, yumurta beyazi, siviyag ve pudra sekeri birakilir. Gatalla iyice ¢irpilir.
# Uzerine vanilya, kabartma tozu ve azar azar un eklenerek yogrulur.

# Son olarak kuru Gzim ilave edilir. Dengeli karigana kadar yogrulur.

# Hamurdan iri ceviz kadar pargalar alinir, yuvarlanir, biraz yassilagtirlir.

# Corekler yagh kagit serilmis tepsiye dizilir.

# Uzerlerine az suyla karigtirilmig yumurta sarisi suraldr.

# Tepsi 180 derece sicak firina verilir, 25 dakika pigirilir.

# Ik olarak servise sunulur.

Not: Bu ¢orek herhangi bir kuru meyveyle hazirlanabilir.
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