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PIRASALI TART

4 adet ince pirasa

Yarim ¢ay bardagi siviyag
1 tutam tuz

Hamur igin:

Yarim paket tereyagi

1 adet yumurta

1 tutam tuz

1,5-2 su bardagi un

Uzeri igin:

2 adet yumurta

1 cay bardagi st

1 cay asigi tuz

1 avug rendelenmis taze kasar

# Yumusak tereyagi, yumurta ve tuz bir kaba konur ve parmak uglariyla karigtirilir.

# Uzerine azar azar un eklenerek yogrulur. Hamurun Uzeri kapatilir, diger islemler yapilana kadar dinlendirilir.
# Bu arada harg hazirlanir; pirasalar ¢ok ince dogranir, siviyagda yumusayana kadar kavrulur, az tuz eklenir.
# Tart kalibi yaglanir. Dinlenen hamur merdaneyle agilir ve kaliba, kenarlari da kapsayacak sekilde yerlegtirilir.
# Soguyan pirasali har¢ hamura birakilir ve dizeltilir.

# Bagka bir kapta yumurta, siit ve tuz ¢irpilir. Pirasalarin tzerine gezdirilir.

# Son olarak kagar rendesi serpilir. Onceden isitiimis 190 derece firinda 25 dakika pigirilir.

# Pasta dilimi gibi kesilerek servise sunulur.

Not: Bu tarif pirasa yerine soganla hazirlanabilir.
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