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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

DOMATES SOSU

1 kg olgun domates

1 adet orta boy kuru sogan
1 dis sarimsak

5 ¢orba kasidi zeytinyadi

1 cay kasigi seker

1 cay kasigi tuz

# Sogan cok ince dogranir. Zeytinyaginda normalden biraz daha fazla kavrulur.

# Bu arada domates rendelenir, sarimsak ezilir. Sonra kavrulmakta olan soganin tzerine eklenir, pisirmeye
devam edilir.

# Domates salgamsi bir kivam kazaninca tuz ve seker eklenir.
# Bir kag dakika sonra atesten alinir.

Not: Bu sos Turk mutfaginda pek ¢cok yemegin yapiminda kullanilir.
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