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DAMLA TATLISI

Yarim paket tereyagi (125 gr)
1 su bardagi hindistancevizi
1 cay bardagi pudra sekeri
1 adet yumurta

2 corba kasigi kakao

1 cay kasigi karbonat
Alabildigi kadar un

Serbet igin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

Yarim limon

# Serbet malzemesi kaynatilir, sogumaya birakilir.

# Yumusak tereyagl, yumurta, pudra sekeri, hindistancevizi ve kakao parmak uglariyla karistirilir.
# Sonra unla karistiriimis karbonat ve ele yapismayan kivama gelene kadar un eklenerek yogrulur.
# Hamurdan cevizin yarisi kadar parg¢alar alinir.

# Hamurun alti ince, tzeri kalin olacak gekilde silindir yapilir.

# Damlalar tepsiye dizilir. Onceden isitilmig 190 derece firinda 20 dakika pigirilir.

# Finndan ¢iktiktan 5 dakika sonra soguk serbet gezdirilir.

# Serbet ¢ektikten sonra servis yapilabilir.

Not: Hamurun kivaminin oldugunu anlamak i¢in nohut kadar bir bir parca alinir, sicak tavaya konur,
dagilmiyorsa olmus demektir.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/tr
http://ml.md
http://tr.ml.md/damla-tatlisi-vt1805
http://www.tcpdf.org

