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PASTIRMALI SOGAN SARARTMASI

200 gr pastirma

3 adet sogan

1 corba kasigi domates salgasi
1 cay kasigi tuz

1 kahve fincani siviyag

Yarim su bardagi su

# Soganlar yanim daire seklinde dogranir. Pastirmalar 3-4 parcaya kesilir.

# Tencereye siviyag konur, orta atese konur, 1sininca soganlar atilir, sararana kadar kavrulur.
# Salca eklenir, bir kac dakika gevrilir.

# Pastirma ve tuz ilave edilir, 23 dakika daha kavrulur.

# Sicak su konur, kapak kapatilir. 10 dakika pisirilir.

# Sicak olarak servis yapilir.

Not: Pastirmali Sogan Sarartmasi Bursa'ya 6zgl bir tariftir.
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