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SUZME BULGUR PILAVI

1 kase bulgur

5 su bardagi su

2 corba kasigi tereyagdi
1 tath kasigi tuz

# Su ve az tuz tencereye konur.

# Kaynamaya baslayinca bulgur eklenir, 5 dakika kaynatilir.

# Sonra bulgur slizgece doklur, soguk sudan gegirilir. Suyunun iyice akmasi beklenir.
# Suzulen bulgur, tencereye aktarilir. Uzerine tuz ve eritiimis tereyadi birakilir.

# Kapak kapatilir. Kisik ateste 15 dakika pigirilir.

# Ocaktan alinca yarim saat dinlendirilir.

# Daha sonra karistirilir ve servise sunulur.

Not: Stizme bulgur pilavi Amasya yoresine 6zgu bir tariftir.
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