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BAKLA EZMELI MAKARNA

1 paket makarna

1 kase kuru bakla

2 adet iri domates

3 dis sarimsak

1 corba kasigi tereyagi
5 ¢orba kasigi siviyag

1 cay kasigi karabiber
1 tath kasigi tuz

5-6 dal maydanoz

# Kuru bakla aksamdan islatilir. Ertesi gtin seklini kaybedene kadar haglanir.

# 5 su bardagi su tencereye konur, az tuz eklenir, kaynayinca makarna atilir, siviyag katilir, 12 dakika haglanir.
# Bu arada domates kabuguyla birlikte ince dogranir, sarimsak da kiyilir.

# Tavaya tereyagi konur, domates ve sarimsak eklenir.

# Domates renk degistirmeye baslayinca bakla, karabiber ve tuz katilir.

# Kansim 5 dakika pigirildikten sonra suyunu ¢geken makarnayla birlegtirilir ve karigtirilir.

# Kapagdi kapali olarak 10 dakika dinlendirilir.

# Servis sirasinda kiyllmis maydanozla suslenir.

Not: Ayni tarif nohutla da hazirlanabilir.
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