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AGA CORBASI

3 adet orta boy patates
1 su bardagi yogurt

1 adet yumurta

2 corba kasigi un

2 su bardagi su

5 su bardagi tavuk suyu
1 tath kagigr tuz

Uzeri igin:

1 corba kasigi tereyagi
1 kahve fincani siviyag
1 tath kasigi salca

1 tath kasigi karabiber
5-6 al maydanoz

# Patatesler soyulur, tavla zarindan biraz biyuk, kip seklinde dogranir, bir tencereye aktarilir.

# Uzerine 2 su bardag ve tuz eklenir, kapakli olarak 10-15 dakika pisirilir.

# Sonra tavuk suyu katilir. Kaynamasi beklenirken bagka bir kapta yogurt, yumurta ve un ¢irpilir.

# Karigima kaynamakta olan ¢corbanin suyundan 1-2 kasik eklenir, ilitilir daha sonra ¢orbaya katilir.
# Corba kaynama noktasina gelene kadar karigtirarak pisirilir.

# Bu arada bir tavaya siviyag, tereyag, salca ve pul biber konur, orta ateste kizdirilir.

# Pisen corbaya yagl karisim katilir. Ocak kapatilir, kapagi da kapatilir, 10 dakika dinlendirilir.

# Servisten dnce corba karistirilir, kaseye doldurulur, Gzerine kiylmig maydanoz serpilir.

Not: Bu ¢orba patates yerine kereviz kullanilarak da hazirlanabilir.
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