1,5 kg pirasa

300 gr dana kiyma

1 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca

1 kahve fincani sivi yag

1 cay kasigi kirmizi toz biber
1 cay kasigi karabiber

2 cay kasigi tuz

1,5 su bardagi su

# Sogan ince dogranir, siviyagda pembelestirlir. Uzerine kiyma katilir, ezerek kavrulur. Salca eklenir.

# Pirasalar 6nce 4 parmak eninde dogranir, sonra her parga dikey olarak 4 parcaya kesilir.

# Kiymali harcin Uizerine hazirlanan pirasalar, tuz, toz biber, karabiber atilir, alt-Ust edilir. Kapak kapatilir. 5
dakika pisirilir.

# Daha sonra 1,5 su bardagi sicak su eklenir. Tekrar kapak kapatilir, 35 dakika pigirilir.

# Kanistirllir, sicak olarak servise sunulur.

Not: Sizgi¢ Ankara ydresine dzg bir tariftir. Yerel dilde sizgic dana kavurmasi anlamindadir. Bu yemek
kavurma ile yapilacaksa 150 gr kavurma kullanmak yeterlidir.
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